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Lo producios de lirmpisrs y dedinfeceidn deben usarse de manera que na caontamine |a
superficie de 168 squipos yv/o & 108 alimentos, vy deben estar aprobadas para usarse con
alimentos.

Todos los productos de limpieza y desinfeccion deben almacenarse en un lugar especifico,
fuera de las dreas de proceso.

Todos los productos de limpieza y desinfecciéon deben estar rotulados y contenidas en
recipientes que s6lo contengan este tipo de productos.

Los cepillos y escobas no deben mantenerse directamente sobre el piso, éstos y otros
articulos que se utilicen en labores de limpieza deben tenerse suspendidos en el aire o sobre
una superficie limpia cuando no estén en uso.

Las mangueras deberan contar con pistola, preferiblemente de hule, para evitar el
desperdicio de agua. Las mangueras deberdn enrollarse y guardarse colgadas para que no
estén en contacto con el piso.

Las superficies de contacto utilizadas para la elaboracién y/o retencién del alimento, deben
estar limpias durante todo el tiempo de exposicién, por lo que deben ser lavadas
frecuentemente

Cuando se utilicen equipos y utensilios en una operacién de produccién continua, 1as
superficies en contacto se limpiai tantas veces como sea necesario.
Los equipos que estdn compus<ise « & varias partes deben desarmarse y se deberdn limpiar
muy bien todas sus piezas.

El jabdn no se debe colccar divertarreits sobre los lugares que se van a limpiar, sino qué
éste debe disolverse previzmense «r zzua potable en las concentraciones que S€
recomienda usar segun e! prodsie,

La desinfeccidn se hace después <= habar limpiado el lugar o superficie, nunca antes. Para
desinfectar se puede utilizar uns suiucién de cioro, yodo © amonio cuaternario o también
agua muy caliente, especialmente parz uiensilios peguenss.

La concentracion del agente desinfectants varia s2gin el lugar que se vaya a desinfectar.
Es recomendable usar una manguera para apiicar agua, pero si no se puede, se pueden usar
recipientes completamente limpios, taies como baldes.

El tiempo que se deja una superficie en contacto con el detergente puede prolongarse’
dependiendo el tipo de superficie a limpiar y del tipo de detergente que se esté usando.
No se recomienda el uso de esponjas o telas en el proceso de enjuague, ya que pueder
contener restos de detergentes o estar sucias.

En caso de usarse algun articulo, este debe estar completamente limpio.
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